Schokoladenspane

FRey

Hergestellt aus echter Schweizer Schokolade, stehen die Schokoladenspane von Chocolat Frey fiir verlassliche Qualitat und ein reiches
Geschmacksprofil. Sie sind vielseitig einsetzbar und eignen sich besonders fiir Molkereiprodukte wie Glace, Schokoladenmilch oder CHOCOLAT SUISSE
Desserts. Die Spane gewahrleisten eine einfache Verarbeitung und verleihen jeder Anwendung einen unverwechselbaren Schokoladen- PEFHIS TRET

charakter.

Label-zertifizierte Optionen sind ebenfalls erhaltlich.

Produktebezeichnung Ka:/:ao Sacc(l;:lrose Gesa;: 37l Grosse in mm
Spéne Nerocco 61.1 374 38.0 1.5-8.0
Spéane Edelzartbitter OL 55.9 431 34.0 <8.0
Spéne Cremant OL M 51.5 47.8 35.0 <5.0
Spane Cremant OL L 51.5 47.8 35.0 <8.0
Spéne Cremant OL XL 51.5 47.8 35.0 <10.0
Spéane Kochschokolade XS 46 52.3 29.0 1.5-4.0
Spéne Kochschokolade XL 46.5 51.8 29.0 1.5-10.0
Folienspane 42.3 34.4 37.0 >2.5

Wiinschen Sie eine individuelle Beratung? Kontaktieren Sie uns fiir weitere Informationen

Delica AG

Bresteneggstrasse 4 Fir mehr Informationen besuchen Sie unsere Webseite: MU X -
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